Kartoffelsalat auf Rucola mit gebratenen Champignons

Zutaten fiir 4 Personen

— 800g Pellkartoffeln

— 1 Zwiebel, gewiirfelt

— 200 Milliliter heiBe Fleischbriihe
— 4 Essloffel Weinessig

— 7 Essloffel Rapsol

— 250 g Champignons

— 80 g Raucherspeck, fein gewtirfelt
— 10 g Butter

— 1 Essloffel Balsamico-Essig

— 1 Teel6ffel Senf

— 2 Essloffel Rotweinessig

— 2 Bund Rucola

— Salz, Pfeffer

Zubereitung

Die geschalten Pellkartoffeln noch warm in diinne Scheiben schneiden. Zwiebelwiirfel und
Kartoffelscheiben mischen, Briihe mit Salz, Pfeffer, WeilRweinessig und 5 Essléffel Ol verrithren und
Gber die Kartoffeln gieRen. 15 Minuten ziehen lassen.

Den Speck in der Butter glasig braten und die geviertelten Pilze darin bei mittlerer Hitze 5 bis 8 Minu-
ten braten. Mit Balsamico-Essig, Salz und Pfeffer wiirzen. Abkiihlen lassen.

Senf mit Salz, Rotweinessig und dem restlichen Ol verriihren und iiber den Rucola gieRen. Den Salat,
die Kartoffeln und die Pilze auf den Tellern anrichten.

Zubereitungszeit

etwa 40 Minuten



