
Gemüse als Beilage  Letscho 

Letscho 

Zutaten (4 Personen, als Beilage) 

– 1 Glas Letscho (möglichst aus Ungarn 
oder aus dem Spreewald) 

– 3 Esslöffel Tomatenketschup (Werder Bio-
Ketschup, Kraft, Heinz) 

– 50 g Bratfett 

– 50 g Salami, Schlackwurst oder Schinken 

– evtl. Zucker und Salz 

Zubereitung 

Die Wurst in wird Streifen geschnitten und 
angebraten. 

Das Glas Letscho wird dazugegeben und mit 
Tomatenketschup, Salz und Zucker abge-
schmeckt. 

 

Zubereitungszeit  

ca. 20 Minuten 

Anrichtung 

Letscho passt zu gebratenem Hähnchenfleisch und Reis. 

 

 

 


